SCHNAPS
WANDERN
DEUFRINGEN

Der Weg fiihrt Sie durch ein Landschaftsschutzgebiet.
Hier gelten folgende Regeln:
Bitte nicht abseits der Wege gehen.
Bitte keinen Larm machen.
Bitte keine Steine oder Mineralien sammeln.
Bitte keine Pilze sammeln.
Bitte keinen Mull liegen lassen.
Bitte keine Tiere flttern.
Bitte kein offenes Feuer machen.
Bitte keine Pflanzen pfliicken.
Bitte keine Pflanzen und Tiere aussiedeln.

Die hier aufgefuhrten Wege fuhren auch durch Walder.
Das Betreten erfolgt auf eigene Gefahr.
Bitte passen Sie Kleidung, Schuhwerk und Verhalten der
Witterung und den Wegverhaltnissen an.

Vielen Dank und nun viel Spal beim Schnapswandern!
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e tunfoniert des Sehonapsiandorn?

Ganzeinfach:

1. Start am Haldenhof

Dort erhalten Sie Ihre Ausstattung:

- Schnapsglaser fiir jeden Teilnehmer

- einen Schlissel fiir die Stationen pro Gruppe

- ein Wanderheft pro Gruppe

2.Tour aufschlagen und loswandern

Ab Seite 4 finden Sie die Wegbeschreibung. Folgen Sie der beschriebenen Route
und entdecken Sie dabei das Heckengau.

3. Stationen unterwegs entdecken

Entlang des Weges finden Sie mehrere sogenannte Erdsafes mit leckeren
Spirituosen.

Weitere Informationen zu den Produkten finden Sie auf den Seiten 12 und 13.

Die Safes sind mit einem weil® markierten Pfosten gekennzeichnet.

Es handelt sich um verschlossene Kunststoffréhren — meist mit grauem,
manchmal auch orangem Deckel. Zum Offnen benétigen Sie den ausgehandigten
Schlussel. Bitte verschlief3en Sie die Safes nach der Benutzung wieder.

4.Zum Abschluss

Gerne kénnen Sie anschliefend noch am Hof einkaufen. Sie finden verschiedene
Produkte zur Selbstbedienung. Williams-Christ-Birnenbrand erhalten Sie
personlich ausgehéndigt. Bitte klingeln Sie hierfur. Alle anderen Produkte vom
Schnapswanderweg erhalten Sie im nahegelegenen REWE-Markt Bihler in
Aidlingen oder bei Ihrem n&chsten Besuch in der Heckengédu-Brennerei.

Wichtig

Bitte héangen Sie den ausgehandigten Schlissel anschlieRend in unsere

Startbox/Ausstattungsbox zuriick.
%Die Schnapsglaser und dieses Wanderheft durfen Sie selbstverstandlich

behalten.
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Natur schiitzen

Sie bewegen sich in einem Schutzgebiet. Bitte:

- hinterlassen Sie keinen Mll,

- gehen Sie achtsam mitder Natur um und vermeiden Sie Larm,
- sammeln oder pflicken Sie keine Pflanzen,

- setzen Sie keine Pflanzen oder Tiere aus.

Spirituosen & Fairness

Die vier Stationen enthalten insgesamt sieben verschiedene Spirituosen.

Mit Ihrem Teilnahmebeitrag sind pro Person vier Schnépse (zu 2 cl) enthalten.
Wenn Sie weitere Spirituosen probieren méchten, freuen wir uns Gber einen
zusatzlichen Unkostenbeitrag von 2 € fir jeden weiteren Schnaps. Bitte werfen Sie
diesen am Ende lhrer Wanderung in unseren Briefkasten.

Verantwortungsvoller Genuss: Bitte verwenden Sie zur Verkostung ausschlief3lich
die bereitgestellten Glaser und trinken Sie nicht direkt aus den Flaschen. Die
Teilnahme an der Verkostung ist freiwillig. Bitte genieRen Sie verantwortungsvoll.

Hilfe unterwegs

Falls unterwegs Probleme auftreten oder Sie Verschmutzungen entdecken,
kontaktieren Sie uns bitte unter:

015731343238

Nur wenn sich alle Schnapswanderer an diese Regeln halten, kénnen wir dieses
Erlebnis langfristig anbieten und stetig verbessern.

Vielen Dank fiir Ihre Ehrlichkeit und lhren respektvollen Umgang mit Natur
und Ausstattung.

So sieht
ein Erdsafe
aus.

Navigation per GPS / Smartphone

Wenn Sie sich per Smartphone navigieren moéchten, stellen wir auf unserer
Website fur Sie GPX-Dateien passend fir Ihre Navigationsapp zur Verfugung.
Diese und weitere Informationen finden Sie unter:
www.heckengaeu-brennerei.de/gpx
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Herzlich willkommen zur Schnapswanderung Deufringen! Deufringen

ist ein Ortsteil der Gemeinde Aidlingen und wir freuen uns, dass Sie unsere
Gemeinde besuchen und dabei nicht nur besondere Genusse, sondern auch die
reizvolle Landschaft des Heckengdus kennenlernen. Aidlingen liegt mitten in
einer der schénsten Kulturlandschaften Baden-Wirttenbergs. Wacholderheiden,
artenreiche Streuobstwiesen, schattige Walder und idyllische Taler pragen

das Landschaftshild. Mehr als die Halfte der Gemarkung steht unter Natur- oder
Landschaftsschutz. Zahlreiche Wander- und Radwege laden dazu ein, die
abwechslungsreiche Landschaft zu entdecken.

o) Eine Perle des Heckengéus
‘*‘A Neben den Biotopen und Landschaftsschutzgebieten, welche Sie
4

— heute sehen werden, bietet unsere Gemeinde auch weitere Highlights. Ein
besonderes ist das rund 115 Hektar groBe Naturschutzgebiet Venusberg.

Weite Wacholderheiden, Trockenrasen, Hecken und lichte Walder bieten seltenen
Pflanzen und Tieren wertvolle Lebensrdume. Von den Hohen erdffnen sich
herrliche Ausblicke uber das Heckengdu. Die traditionelle Schafbeweidung tragt dazu
bei, den besonderen Charakter dieser einzigartigen Landschaft zu erhalten. Auch
der Storrenberg bei Dachtel begeistert mit Wacholderheiden, bliitenreichen
Wiesen, Streucbst und schonen Ausblicken.

Ein Abstecher lohnt sich

Unsere Ortsteile Deufringen und Dachtel sind einen

Besuch wert. Das historische Deufringer Schloss oder das Heimatmuseum
im ehemaligen Schul- und Rathaus geben Einblicke in die Besonderheiten unserer
Gemeinde.

Nach der Wanderung lohnt sich auch ein Abstecher in den

Aidlinger Ortskern. Rund um die spétgotische Nikolaikirche trifft

Geschichte auf lebendiges Dorfleben. Historische Gebdude und Platze laden zum
Entdecken ein — und dazwischen finden sich schéne, sonnige Platze, an denen man
einfach verweilen méchte.

Genielfen Sie die Schnapswanderung - und bleiben Sie gerne noch ein
bisschen langer. Vielleicht gefallt Ihnen Aidlingen ja so gut, dass Sie nicht nur

als Gast wiederkommen méchten: Die Gemeinde Aidlingen ist einee attraktive
Arbeitgeberin und bietet vielesitige berufliche Moglichkeiten in einer lebenswerten
Gemeinde. Aktuelle Stellenangebote und weitere Informationen finden
Sie auf www.aidlingen.de.
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" . ERLEBEN GENIESSEN SCHUTZEN LIEREN
Ihre Gemeinde Aidlingen
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N & Wir verlassen den
PR Haldenhof Richtung
Westen und folgen der
) Stralle und dem
Startpunkt  anschlieRenden Feldweg
- immer weiter Richtung
S " Siiden. Wenn die Strale
_ ‘rechts zum Vogelherd
. | abbiegt, bleiben wir
1m | weiter geradeaus auf
" dem Feldweg. Dieser
/ fuhrt uns direkt zur
geiake ﬁa Station A. Die Station
? § liegt direkt am
: | Waldeingang. Station A
Y : liegt zwischen zwei
e o 4 ] Baumen oberhalb eines
A% . kleinen Anstiegs. Der
oy 7} linke Baum tragt ein
: ’ Schild ,Waldweg
\ gesperrt”. Die Station ist
5, mit einem weil}
. markierten Pfahl
I ) ge kennzeichnet.

Koordinaten Station A: 862169°N, 8.8680650°E
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Von Station A folgen wir dem befestigten Waldweg nach links leicht
bergauf. Der Weg folgt einer Rechtskurve, welcher wir folgen. Sobald
der Anstieg endet, folgen wir dem Weg weiter fir ca. 600 Meter bis
sich dieser zweigt. Der befestigte Weg fuhrt nun nach rechts, wir
bleiben aber ganz leicht links abbiegend auf einem Pfad der weiter
Richtung Westen fuihrt. Wir folgen diesem Pfad bis er wieder in einen
befestigten Weg miindet. Wir biegen hier rechts ab und schon nach
ca. 100 Metern finden wir die Station B hinter einer hohen Eiche an
einem Abzweig(links zweigt ein Waldweg von dem Weg ab, auf dem
wir uns befinden). Die Station befindet sich hinter der Eiche, man
muss an dieser vorbei. Achtung vor Brennnesseln und Gestripp. Die
Station ist wieder mit einem weil3 markierten Pfahl gekennzeichnet.

‘% Koordinaten Station B: 48.663445°N, 8.852451°E
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Nun geht es weiter auf
dem Waldweg, der uns
zu Station B geflhrt hat.
Wir verlassen den Wald
und begeben uns in ein
Tal, aus dem wir auch
gleich wieder aufsteigen.
der befestigte Weg fuhrt
weiter geradeaus, aber
wir biegen nach links ab.
Hier fihrt uns ein sehr
naturnaher Weg bergauf.
Wir stol3en wieder auf
einen befestigten Weg.
Wir biegen dort scharf
rechts ab folgen ihm etwa
300 Meter (Richtung
s Norden). Rechts biegen
~ wir in die Parkbucht vom
Hoéhnle ein, wir gehen auf
dem Weg am Girillplatz
vorbei und sehen schon
die Liegen rechterhand.
Hier lasst es sich gut
ausruhen. Die Station C
finden wir nur wenige
Meter noch weiter den
Weg entlang und dann 5
Meter links vom Weg
zwischen einem Baum
und einem Strauch
positioniert (nah am
Strauch). Sie ist mit
einem kurzen weilden
Pfahl markiert.

Koordinaten Station C: 48.669522°N, 8.847994°E @

Station B t—
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Station C

Nun geht es dem Weg bergab folgend weiter. Wir biegen unten scharf
rechts ab. Kurz darauf biegen wir links ab und folgen dem Weg am
Feld entlang Richtung Osten. Es geht an der Stral3e nur kurz links
und gleich darauf wieder rechts auf einen Weg weiter Richtung Osten.
Der Weg mindet in eine landwirtschaftliche Stral3e, welcher wir
folgen. Nach 200 Metern bleiben wir auf der Stral3e und biegen
NICHT links ab. Erst nach weiteren 200 Metern biegen wir links vor
der Hecke ab und folgen dem Feldweg den Hang hinab. Nach dem
folgenden Aufstieg halten wir uns rechts auf dem Weg und folgen
dem Weg fir weitere 350 Meter bis zur Station D. Diese finden wir
hinter einer Bank auf der linken Seite des Weges. Sie ist wieder mit
einem weil} markierten Pfahl gekennzeichnet.

jon D,

% Koordinaten Station D: 48.674349°N, 8.866366°E
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Wir folgen dem
Weg weiter
Richtung Osten.
Nach einem
sehr kurzen
Stuck rechts
stoRen wir auf
eine befestigte
Stralle. Dieser
folgen wir den
Berg hinauf fir
400 Meter. Dann
geht es links auf
einen
naturbelassenen
Weg. Diesem
folgen wir und
halten uns bei
Gelegenheit
links bis wir
wieder auf die
Stral’e kommen.
Wir folgen der Stral3e ein kurzes Stuck nach rechts zurlick zum
Haldenhof.

Wer moéchte, darf hier gerne noch im Hofladen kraftig einkaufen. Hier
gibt es leckere Dosenwurst aus eigener Herstellung und alles, was
der Hof sonst noch zu bieten hat. Wem der Williams-Christ-
Birnenbrand unterwegs geschmeckt hat, der kann diesen auch hier
erwerben. Hierfir muss allerdings geklingelt und nachgefragt
werden.

Koordinaten Haldenhof: 48.668992°N, 8.872799°E

A
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Lange: 7,5 km  Dauer: 3-4 Stunden
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Echte Handwerkskunst, edle Rohstoffe und Zeit -

das ist unsere Leidenschaft.
Ob fur GenieBer oder groBe Gemeinschaften:
Wir machen Genuss persdnlich.

Nia A

PRIVATE CASK PROGRAM

Reift euren Lieblingswhisky in eurem eigenen Fass — ganz in

eurer Hand und bei euch zu Hause. So kénnt ihr den Reifeprozess
aktiv miterleben, immer wieder probieren und euren Whisky
genau nach eurem Geschmack entwickeln.

REIFUNG BEI EUCH ZU HAUSE

Immer wieder probieren und den
Whisky nach suren Vorlieben entwickeln.

FASSER AB 20 LITER
Verschiedene Fassarten verflgbar
(z. B. Eiche, Sherry, Portwein),

AB 800 €
Hechwertige Fisser in verschiedenen
Gréfien - ab 20 Liter.

PERSONLICHE BERATUNG
Wir begleiten euch von der Fasswahl
bis zur Abfiillung.

SO EINFACH GEHT'S
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Thr bestimmt den Ort und den Reifoverlauf,

NGEN

UNVE

VEREINSABFUI.L

Ob Jubildum, Vereinsfest oder besondere Anlasse — wir filllen
unsere erlesenen Spirituosen in kleineren Mengen exklusiv fir
euren Verein ab. Mit eurem eigenen Etikett wird jede Flasche

zu einem besonderen Zeichen eurer Gemeinschaft.

AB 6 FLASCHEN
mit individuellem Etikett

Sﬂ PERFEKT ALS GESCHENK
Fiir Mitglieder, GBnner & Sponsoren

g
4

& STARKT DEN ZUSAMMENHALY HOCHWERTIGE SPIRITUDSEN
und die Vereinsidentitat aus eigener Herstellung
. IDEAL FUR JUBILEEN, @ PERSONLICHE BERATUNG
FESTE & EVENTS & schnelle Umsetzung
ein besonderes Andenken,
das verbindet

FASSWAHL BEFULLUNG REIFUNG ZU HAUSE ABFULLUNG - i
; ) | BELIEBTE SPIRITUOSEN FUR EUREN VEREIN
Gemeinsam fincken wir Befillung mit unserem Thr lagert, probiert und The fllt nach euren
das passende Fass feinen Destillat. entscheidet (ber den Wiinschen in Flaschen
fiir euch. perfekten Moment. ab und etiketiert ” * . @
eigencn Whisky.
LAGERUNG BE! UNS — AUF ANFRAGE GIN SCHLEHENLIKGOR SII‘W::IES:R:LT 0BSTLER Wl:::.::::;::l:f-
k " Kréuterig & Fruchtig & Kraftig &
Geme lagern wir euer Fass auch bei uns unter 3 : & .
4 ¥ aromatisch vollmundig Edel & traditionell Fruchtig &
optimalen Bedingungen. Sprecht uns einfach an! darltsratk st

PASSENDE ERLEBNISSE FUR EUCH

BRENNEREIFUHRUNG
Spannende Einblicke in unsere
traditionelle Handwerkskunst
mit Verkostung.

Daver ca. 1,5 - 2 Std.

INTERESSE GEWECKT?

Wir freven ung auf euch!

3
7

ny

0157 31343238

Lasst uns gemeinsam euer
persénliches Projekt planen.

0006

info@heckengaeu-brennerei.de
www.heckengaeu-brennerei.de
Herdweg 6/1 | 75391 Gechingen

KUPFERKESSEL-EINKEHR
Gemiitlicher Ausklang in unserer
Brennereischenke mit rustikaler Kiiche,
Exklusiv fir eure Gruppe.

SCHNAPSWANDERUNG
Genussvolle Wanderung durch
das Heckengdu mit Verkostung
unterwegs.

Dauer ca, 2,5 - 3 Std.

Z::L" T H&U‘M{/ gf-ﬂld& 7

Heimalierbunden
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Mitten im idyllischen Heckengau, zwischen Streuobstwiesen, Wacholderhecken und
den Auslaufern des Schwarzwalds, entstand aus einer spontanen ldee eine
auBergewohnliche Brennerei. Im Friihjahr 2016 saBen Leonard Wilhelm und sein
Vater Reiner bei einem Glas Whisky zusammen und stellten sich eine einfache Frage:
,Was koénnte man gemeinsam aufbauen?” Die Antwort kam schnell — Whisky. Was
zundchst wie eine verriickte Schnapsidee klang, entwickelte sich innerhalb kurzer
Zeit zu einem echten Familienprojekt.

Obwohl erste Recherchen schnell zeigten, wie kompliziert und biirokratisch die
Herstellung von Alkohol in Deutschland ist, lieB Leonard Wilhelm der Gedanke nicht
mehr los. Statt die ldee aufzugeben, vertiefte er sich mit groBer Leidenschaft in die
Welt des Destillierens. Uber Lehrgange an der Universitat Hohenheim und Praktika
bei anderen Brennereien eignete er sich das notwendige Wissen an und begann
Schritt fur Schritt, seinen Traum Wirklichkeit werden zu lassen.

2016 wurde die Heckengdu-Brennerei offiziell gegriindet, ehe nach umfangreichen
Umbauarbeiten im Oktober 2017 die Eréffnung gefeiert werden konnte. Seitdem
entstehen in Gechingen handwerklich hergestellte Whiskys und Gins mit starkem
regionalem Bezug. Produziert wird auf individuell angefertigten Kupferbrennblasen
der Firma Kothe, die besonders schonende und langsame Destillationen erméglichen.
Diese traditionelle Arbeitsweise sorgt fiir charakterstarke und zugleich milde
Destillate.

Von Beginn an stand nicht nur die Quialitat der Produkte im Mittelpunkt, sondern auch
die Verbundenheit zur Region. Das Wasser stammt direkt aus Gechingen, das Malz
aus der Umgebung, und selbst die Geschichte des Heckengaus flieBt in die Produkte
mit ein. Die Whisky-Linie ,HORTAR" etwa ist den Alamannen und der regionalen
Geschichte Baden-Wiirttembergs gewidmet. Jede Abfiillung erzahlt dabei ihre eigene
Geschichte und verbindet Genuss mit Heimatgefiihl.

Besonders wichtig ist der Familie Wilhelm dabei der Manufakturgedanke. Jeder
Whisky reift einzeln Fass flr Fass, haufig zunachst in neuen Eichenfassern und
anschlieBend in italienischen Amarone-Fassern. Die Abfiillungen erfolgen als echte
»oingle Casks“, wodurch jede Flasche ihren ganz eigenen Charakter erhalt. Sorgfalt,
Geduld und personliche Kontrolle pragen jeden einzelnen Produktionsschritt.

Heute lebt die Familie Wilhelm direkt tiber der Brennerei. Gemeinsam mit Ehefrau
Svenja, den Kindern und vielen Freunden entstand liber die Jahre weit mehr als nur ein
Unternehmen. Die Heckengdu-Brennerei entwickelte sich zu einem Ort der
Begegnung, an dem Fuihrungen, Tastings und Veranstaltungen Menschen
zusammenbringen. Mit der Brennereischianke , Kupferkessel“ wurde zusitzlich ein
Treffpunkt geschaffen, an dem regionale Genusskultur gelebt wird.

Was einst bei einem Glas Whisky begann, ist heute eine etablierte familiengefiihrte
Spirituosenmanufaktur mit eigener Handschrift. Die Heckengdu-Brennerei steht fiir
Leidenschaft, Regionalitdt und den Mut, aus einer Idee etwas Besonderes entstehen
zu lassen. Jede Flasche erzahlt dabei nicht nur von handwerklicher Prazision, sondern
auch von Heimat, Familie und echter Begeisterung fiir guten Whisky.

¥
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Die Heckengdu-Brennerei hat sich auf die Produktion von Whisky und Gin
spezialisiert. In den Stationen entlang der Strecke befindet sich eine Auswahl der
Hauptprodukte, erganzt durch Brande aus der Region. Alle Produkte sind im
Laden und Onlineshop der Brennerei erhaltlich.

Hortar Classic Single Malt Whisky

Unser Hortar Classic Single Malt Whisky reift zwei Jahre in einem frischen
Eichenfass und erhalt anschlieBend ein Finish im Amarone-Fass. Insgesamt
reift er mindestens finf Jahre. Die Lagerung in reiner Eiche verleiht ihm
Wiirze, Tiefe und Intensitit. Das Finish im ehemaligen Amarone-Fass
ergianzt die Komposition um einen dezenten Hauch des charaktervollen
Rotweins und sorgt fiir zusatzliche Vielschichtigkeit. Schonend filtriert und
ohne Zusatzstoffe abgefiillt, steht der Hortar Classic fiir ehrliches
Handwerk und einen unverfalschten Charakter.

Hortar Cask Strength Single Malt Whisky

Von ausgewahlten Fassern nehmen wir einige Liter beiseite und fiillen sie mit
kraftigen 58 % vol. ab. So zeigt sich unser Single Malt von einer intensiveren,
urspriinglicheren und etwas raueren Seite. Jede Cask-Strength-Edition ist
eine handwerklich abgefiillte Single-Cask-Abfiillung und bringt den
individuellen Charakter ihres Fasses unverfalscht zum Ausdruck.

Heckengau Dry Gin

Botanicals: Wacholder, Zitronengras, Apfel, Rosmarin, Kornblume,
Brombeere, Mispel, WeiBtanne, Angelikawurzel und SiiBholzwurzel.

Fir unseren Heckengau Dry Gin verwenden wir bevorzugt Zutaten aus der
unmittelbaren Umgebung. Einige der Botanicals bauen wir sogar selbst in
unserem Brennereigarten an. Auch der Alkohol fiir diese Spirituose wird aus
hochwertigem regionalem Weizen gewonnen. Das verwendete Wasser
stammt direkt aus einer Gechinger Quelle. So entsteht ein Gin, der seine
regionale Herkunft mit einem vielschichtigen und ausgewogenen
Aromenspiel verbindet.

Sloe Gau Gin

Unser Sloe Gau Gin ist ein Schlehenlikor auf Basis unseres hauseigenen
44VIER Dry Gin. Der Begriff ,,Sloe“ ist das englische Wort fiir Schlehe. In
England gehort der wiirzige Likor aus Schlehen, Gin und Zucker bereits seit
langer Zeit zur Spirituosentradition. Die Grundlage unserer Interpretation
bildet der 44VIER Dry Gin. Neben Wacholder vereint er unter anderem
Kardamom, Orangenschalen und frischen Ingwer. Durch eine schonende
zweifache Destillation entsteht eine besonders aromatische Basis, die sich
harmonisch mit der fruchtig-herben Charakteristik der Schlehe verbindet.

%



Eismannlein Wodka

Unser Eismannlein Wodka wird aus hochwertigem regionalem Weizen
hergestellt. Das mineralreiche Gechinger Wasser, mit dem der Wodka auf
40 % vol. eingestellt wird, tragt zu seinem ausgewogenen Charakter bei.
Eine Kailtefiltration bei eisigen — |5 °C verleiht ihm seine besondere Klarheit
und Reinheit. Am besten genief3t man ihn so, wie es die Eismannlein lieben:
pur und aus kleinen Glasern.

Trester

Tresterbrand ist eine traditionsreiche Spezialitat aus den festen Riickstanden
der Trauben nach dem Pressen. Das Destillat bietet ein vielschichtiges
Aromenspektrum von fruchtigen bis feinherben Noten. Ausgewahlte
Trauben aus unserer Region bilden die Grundlage fiir einen charaktervollen
Feinbrand. Durch traditionelles Brennhandwerk erhilt der Trester eine
neue, edle Form. So entsteht ein authentisches Geschmackserlebnis, das
Regionalitdt, Tradition und Nachhaltigkeit verbindet.

Williams-Christ-Birnenbrand

Die Williams-Christ-Birne begeistert mit ihrem unverwechselbaren Aroma,
saftiger SiiBe und feinen, blumigen Noten. Damit bietet sie die ideale
Grundlage fiir einen hochwertigen Feinbrand. Durch sorgfaltige Auswahl
und traditionelles Brennhandwerk entsteht ein edler Brand, der die typische
Aromatik der Frucht bewahrt. Ein Feinbrand, der Naturverbundenheit,
handwerkliche Sorgfalt und héchste Qualitit vereint. Diesen Brand kénnen
Sie am Haldenhof erwerben.

Kirschwasser

Die Kirsche ist ein echtes Juwel unter den heimischen Friichten. lhr
intensives, fruchtiges Aroma und die feine Mandelnote verleihen unserem
Kirschwasser seinen unverwechselbaren Geschmack. Ausgewogene Sii3e
und dezente Sdure sorgen fiir ein harmonisches Gesamtbild. Fiir unser
Kirschwasser werden nur vollreife Kirschen verwendet. Mit handwerklicher
Sorgfalt und viel Erfahrung entsteht ein Destillat, das die pure Aromatik der
Kirsche bewahrt.

Obstler

Fiir unseren Obstler verwenden wir ausschlieBlich reife, aromatische Apfel

und Birnen. Das Destillat spiegelt die Vielfalt unserer heimischen

Obstgarten wider und verbindet feine Fruchtaromen mit angenehmer Milde

und Klarheit. Jeder Schluck erzéhlt von heimischen Obstgarten, Handarbeit

und Leidenschaft. Fiir unsist ein guter Obstler mehr als eine Spirituose: Er ist
1% ein Stlick Heimat — ehrlich, bodenstandig und voller Geschmack.

HINWEIS: An den vier Stationen stehen insgesamt sieben der hier
vorgestellten neun Spirituosen zur Auswahl.
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AUS UNSERER HEIMAT.

st

Hochwertige Spirituosen mit Handwerk,
Zeit und Leidenschaft hergestellt
im Heckengéu.

REGIONALE ZUTATEN
Sorgféltig ausgewahit

aus dem Heckengau

HANDWERK & QUALITAT ; T
Traditionelle Herstellung I a0 ‘ I_ASS DJ‘CH T
in kleinen Chargen ! 1 g PERSUNUCH :.

VIELFALTIGER GENUSS | U —— BERATEy |
Gin, Whisky, Likére . ‘ >4 = 7 / ‘ @ i
& vieles mehr < == S ‘ — :

= S0 KANNST DU BEI UNS EINKAUFEN -
AUCH TOLLE
@ GESCHENKE:

1. VORBEIKOMMEN 2. PROBIEREN 3. MITNEHMEN @ Gutscheine fiir unsere

Besuche uns in Gechingen, Teste unsere Produkte Nimm deine Lieblings- Schnapswanderung oder
entdecke unser Sortiment direkt vor Ort und finde produkte direkt mit eine Fiihrung durch die

und lass dich persénlich deinen Favariten, nach Hause, Bsrmst |

° Ein besonderes Erlebnis —
ideal zum Verschenken!

SO EINFACH EINLOSEN: 0 $0 FINDEST DU UNS
5 s Herdweg 6/1
@ Diesen Gutschein 75391 Gechingen
mitbringen

OFFNUNGSZEITEN
Donnerstag 14 - 19 Uhr
Freitag 14 - 19 Uhr
sowie nach Vereinbarung

@ 10% Rabatt erhalten ®
R A B A T T Mit jedem Einkauf
o bewusst Genuss
auf deinen Einkauf vor Ort unterstiitzen. @ KONTAKT

in unserem Laden in Gechingen 0157 3134 3238

Gillti nur in unserem Laden in Gechingen. 4 "
Einmalig einlésbar Nicht horibiniarbar it andensn Aktianen, info@heckengaeu-brennerei.de
www.heckengaeu-brennerei.de

Giltig bis 31.12.2025.




Do %c%engd’u —eine %ﬂzr- and| O&/far/&mq@cﬂa/f

Das Heckengdu ist eine higelige und landwirtschaftlich gepragte Landschaft.
Seine Grundlage bilden machtige Muschelkalkschichten, die vor etwa 240
Millionen Jahren entstanden. Diese Gesteinsschichten pragen bis heute die
Form der Landschaft, die Boéden und den Wasserhaushalt. Im Westen grenzt das
Heckengdu an den Nordschwarzwald, im Osten schlie3en sich weitere
Gdaulandschaften an.

Obwohl uns das Heckengdu sehr naturnah erscheint, ist es eine vom Menschen
geschaffene Kulturlandschaft. Schon in der Jungsteinzeit lie3en sich hier
Menschen nieder. Seit mehr als tausend Jahren wird die Region durch Ackerbau
und Viehzucht gestaltet. Heute wachsen auf den Feldern vor allem Weizen,
Gerste, Hafer, Raps und Mais. In kleinerem Umfang werden auch alte
Getreidearten wie Dinkel, Emmer und Einkorn angebaut. Kartoffeldcker, die
frlher weit verbreitet waren, sind dagegen selten geworden.

Seinen Namen verdankt das Heckengdu den zahlreichen Feldhecken. Viele von
ihnen wachsen auf sogenannten Lesesteinriegeln. Diese entstanden, well
Bauern Steine von ihren Ackern sammelten und an den Feldrindern
aufschichteten. Dort sammelten sich auBerdem Aste und anderes
Pflanzenmaterial. Mit der Zeit entwickelten sich daraus dichte Hecken und
kleine Walle.

Hecken dienten friiher als Grundstlicksgrenzen, Zdune und Schutz fir das Vieh.
Sie lieferten den Menschen zudem Brenn- und Nutzholz. Besonders nach der
Aufteilung vieler landwirtschaftlicher Flachen im |8. Jahrhundert zeigten sie
deutlich die Grenzen der einzelnen Grundstiicke. Damit erzahlen die Hecken
bis heute von der bauerlichen Geschichte der Region.

FUr die Natur sind naturnahe Hecken besonders wertvoll. Dichte Strducher,
offene Bereiche, Totholz und blitenreiche Krautsdume bieten vielen Tieren
Nahrung, Schutz und Brutplatze. Vogel wie Grasmucken briten im Gebusch.
Feldhasen, Igel und kleine Sdugetiere finden dort Deckung. Auch Fledermause,
Amphibien, Spinnen, Schmetterlinge und Heuschrecken nutzen diese
Lebensrdume. In Feldhecken wurden schon rund 900 Tierarten festgestellt.
Besonders artenreich ist der Ubergang zwischen Hecke, Wiese und Acker. Hier
treffen verschiedene Lebensrdume aufeinander. Die Hecken dienen au3erdem
als natrliche Wege, auf denen sich Tiere durch die Landschaft bewegen und
neue Lebensraume erreichen kénnen. Inmitten intensiv genutzter Felder sind
sie wichtige Ruckzugsorte.



Auch Wacholderheiden, Trockentdler, Trockenmauern und Streuobstwiesen
gehdren zum Heckengdu. Dort wachsen seltene Pflanzen wie Silberdistel,
Berg-Aster und heimische Enzianarten. Der Mauerfuchs, eine
Schmetterlingsart, lebt in warmen Trockentdlern. Zauneidechsen finden in
Trockenmauern Schutz, wahrend die streng geschitzte Gelbbauchunke selbst
kleinste TUmpel und Pfutzen als Lebensraum nutzt.

Das Heckengau verbindet auf besondere Weise Erdgeschichte, Landwirtschaft
und Artenvielfalt. Seine Hecken, Wiesen, Acker und Obstbaume zeigen, wie
menschliche Bewirtschaftung eine wertvolle Landschaft entstehen lassen kann.
Damit diese Vielfalt erhalten bleibt, missen die Lebensraume weiterhin gepflegt
und schonend genutzt werden.

Qmuaéfﬁw’efen —ein Zuﬂamce tiir w’e/e%%en

Streuobstwiesen gehdren zum typischen Landschaftsbild des Heckengdus. Auf
ihnen stehen insbesondere groB3e Apfel-, Birnen-, Quitten- und
Zwetschgenbdume mit viel Platz dazwischen. Unter den Baumen wachsen
Graser, Krauter und bunte Blumen.
Das unterscheidet sie deutlich von modernen Obstplantagen. Dort stehen
meist kleine, gleichaltrige Baume dicht nebeneinander. Oft wird nur eine
Obstsorte angebaut. Streuobstwiesen sind dagegen vielfdltiger: Alte und junge
Bdume, verschiedene Obstsorten, Wiesenblumen, Baumhoéhlen und
abgestorbenes Holz schaffen viele unterschiedliche Lebensraume.
Deshalb ist hier die Artenvielfalt besonders grof3. Bienen, Hummeln und
Schmetterlinge besuchen die Bliten. Kdfer und andere Insekten leben im alten
Holz. Vogel wie Steinkauz, Grinspecht und Wendehals finden Nahrung und
briten in Baumhohlen. Auch Fledermduse, Igel und kleine Saugetiere nutzen
die Wiese als Lebensraum. Auf einer gut gepflegten Streuobstwiese kdnnen
mehrere Tausend Tier- und Pflanzenarten vorkommen.
Der grof3e Mehrwert dieser Anbaumethode ist die Verbindung von Obstanbau
und Naturschutz. Streuobstwiesen liefern leckeres, regionales Obst und
bewahren gleichzeitig eine grof3e Vielfalt an Pflanzen und Tieren. Deshalb sind
die Pflege alter Bdume und das Pflanzen neuer Hochstamme so wichtig. Eine
Moglichkeit, diese Bewirtschaftungsweise zu unterstitzen, ist der Kauf von
Streuobstprodukten, beispielsweise von regionalen Obstbranden.

%



Dhatiingen— dus TrertdorSchnecten

Deufringen blickt auf eine lange Geschichte zurtick. Der Ort wurde im Jahr
1268 erstmals als , Tuveringen® in einer Urkunde erwahnt. Im Jahr | 357 kam das
Dorf zu Wiurttemberg. Von 1402 bis 1699 bestimmten die Herren von
Gultlingen die Entwicklung des Ortes. An diese Zeit erinnert das Deufringer
Schloss aus dem 1 6. Jahrhundert.

Eine Besonderheit ist der alte Ortsneckname ,Deufringer Schnecken®. Woher
dieser Name stammt, ist bis heute nicht eindeutig geklart. Dazu gibt es
verschiedene Theorien. Eine Erkldrung fihrt ihn auf den friheren Weinbau
zurtick. Schnecken konnten in den Weinbergen grof3en Schaden anrichten und
sollen dort haufig vorgekommen sein. Eine andere Theorie leitet den Namen
vom alten germanischen Wort ,snaka® ab, das ,Mantel” bedeutet. Sicher
belegen ldsst sich jedoch keine dieser Erklarungen.

Heute gehort die Schnecke fest zu Deufringen. Das ,Schneggafescht” tragt den
Ortsnecknamen bereits im Namen. Zum 750-jdhrigen Ortsjubildum im Jahr
2018 wurden auB3erdem zwei grof3e Schneckenskulpturen geschaffen. Kinder
der Schallenbergschule und des Kindergartens am Schloss bemalten die
Figuren. Auch im damaligen Festbuch diente eine gekronte Schnecke als
Erkennungszeichen.

Uber viele Jahrhunderte war Deufringen von Landwirtschaft und Handwerk
gepragt. Spater entstanden neue Wohngebiete. Am | . Dezember |97 wurde
der Ort nach Aidlingen eingemeindet.

Heute ist Deufringen ein lebendiger Teilort mit einem aktiven Dorf- und
Vereinsleben. Das Schloss, die historischen Gebdude, das Schneggafescht und
die bunten Schneckenskulpturen verbinden die Geschichte des Ortes mit
seiner heutigen Gemeinschaft.

Dhchtel - ds Dortster Cichse

Dachtel blickt auf eine lange Geschichte zurlick. Im Schenkungsbuch des
Klosters Hirsau wird der Ort unter dem Namen ,Dahtela” erwadhnt. Die
Eintrdge weisen darauf hin, dass das Kloster bereits im | 2. Jahrhundert GUter in
Dachtel besaf3. Die erste genau datierte Nennung stammt aus dem Jahr 1275.
Damals war Dachtel bereits eine eigene Pfarrei.
Im Jahr 1379 werden die Herren von Waldeck als Ortsherren genannt. lhre
Erben verkauften ihre Rechte 1418 an Wiirttemberg. Uber viele Jahrhunderte
bten die Menschen hauptsachlich von der Landwirtschaft und vom
1%andwerk. Das alte Schul- und Rathaus von 1827, in dem sich heute das



Heimatmuseum befindet, erinnertan dasfriihere Dorfleben.

Die Einwohner Dachtels tragen den traditionellen Ortsnecknamen ,Dachteler
Flchse"”. Anders als bei den Deufringer Schnecken Iasst sich dieser Name recht
einfach erklaren: Friher sollen auf der Dachteler Gemarkung besonders viele
Flchse gelebt haben. Der Fuchs wurde deshalb zum Erkennungszeichen des
Ortes.

Zum 750-jahrigen Ortsjubildum im Jahr 2025 riickte dieses Symbol besonders
in den Mittelpunkt. Am Ortseingang wurde eine grof3e Fuchsskulptur aus Holz
aufgestellt. Sie zeigt weithin sichtbar die Verbundenheit der Einwohner mit
ihrem Ort. Auch Vereine und Gruppen greifen den Fuchs als Dachteler Zeichen
auf.

Am |. September 1971 wurde Dachtel nach Aidlingen eingemeindet. Heute
zeichnet sich Dachtel besonders durch eine lebendige Dorfgemeinschaft aus.
Historische Gebdude, die Heckengdulandschaft und der Dachteler Fuchs
verbinden Vergangenheit und Gegenwart.

%@Zhﬂ@n — vem %uernaérr?;urmm’ernen %eme/na/e

Aidlingen kann auf eine lange Geschichte zurlickblicken. Funde zeigen, dass
bereits in der Jungsteinzeit Menschen auf dem heutigen Gemeindegebiet
lebten. Die dlteste bekannte Nennung von Aidlingen geht auf eine Urkunde mit
dem Datum 843 zuriick. Damals wurde der Ort noch ,Otelingen genannt.
Uber viele Jahrhunderte lebten die Menschen hauptsichlich von der
Landwirtschaft. Daneben gab es Handwerker, Weber und mehrere Muhlen.
Seit 1365 gehdrte Aidlingen zum wurttembergischen Amt Boblingen. Die
spatgotische Nikolaikirche erinnert noch heute an diese dltere Geschichte.

Um 1900 konnten viele Familien nicht mehr allein von der Landwirtschaft leben.
Ein Teil der Bevoélkerung wanderte ab. Spater fanden immer mehr Einwohner
Arbeit in den wachsenden Industriestddten Boblingen und Sindelfingen. So
wurde aus dem Bauerndorf nach und nach eine Wohngemeinde.

Nach dem Zweiten Weltkrieg kamen viele Heimatvertriebene nach Aidlingen.
Neue Wohngebiete entstanden und die Einwohnerzahl wuchs deutlich. Im Jahr
1971 wurden Dachtel und Deufringen in die Gemeinde eingegliedert.
Zusammen mit Lehenweiler bilden sie seitdem die heutige Gesamtgemeinde
Aidlingen.

Heute ist Aidlingen ein beliebter Wohnort im Heckengdu. Schulen,
Kindergarten, Vereine, Geschdfte und Ortliche Betriebe sorgen fur ein
lebendiges Gemeindeleben. Gleichzeitig sind die historischen Ortskerne unc;LI
die landliche Umgebung bis heute ein wichtiger Teil der |dentitdt Aidlingens. %
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Wir 6ffnen unseren Kupferkessel -
unsere Brennereischenke

Einen Abend lang.

Fir gute Gesprache, ehrliche
Getrénke und echte Begegnungen.

Essen gibt’s nur eins.
Aber das richtig gut.

A —~—
U PO
FEINE BRANDE ESSEN NUR EINS ZUM AUSTAUSCH BARKULTUR FUR DICH
Unsere eigenen Destillate, Jeden Monat ein neues An der Bar, am Tisch, Ehrlich. Unkompliziert. Runterkommen.
Likére und Longdrinks. Gericht. Regional, ehrlich, im Gespréach. Burgerlich. Landlich. Geniellen.

Mit Liebe gemacht, mehr braucht’s nicht. Fur eine gute Zeit So, wie's sein soll. Und den Moment
bei uns im Heckengéu. mit guten Leuten. feiern.

GEOFFNET

17 - 24 Uhr

. Wie frecen
WANN? e auf each!

Immer am letzten Samstag im Monat.

© WO? t)
Heckengau-Brennerei

Herdweg 6/1
75391 Gechingen

www.heckengaeu-brennerei.de Tel. 0157 31 34 32 38 info@heckengaeu-brennerei.de



l Fam. Eberhard und Renate Breitling
alacnno Tel. 01728406325

haldenhof — — Breitling.haldenhof@t-online.de

Betriebsstruktur

Griinlandbetrieb

Landwirtschaft

Mutterkuhhaltung mit
Fleischrindern

Rasse Salers, eine der dltesten Rinderrassen
Ursprung Frankreich (Zentralmassiv)

Durch die Bewirtschaftung/Beweidung von
Grinland und Streuobstwiesen, leistet der

Betrieb einen grofien Anteil zum Erhalt der
Kulturlandschaft hier im .,Heckengau

Hofladle

Gerne kénnen sie im Anschluss in unserem
Hofladle per Selbstbedienung einkaufen. Im
Hofhu nd ,,Ll.l pus“ Angebot haben wir Produkte wie

@ Dosenwurst (eigene Herstellung)

@ Eier von eigenen Hiihnern (Freiland)

@ Tafelobst aus Hohenlohe

® Obstbrdnde auf Nachfrage

Er ist zu allen lieb und nett, jedoch mag er
fremde Hunde nicht in seinem Revier.
Bitte lassen Sie ihren Hund wahrend des
Besuches aufSerhalb vielen Dank.

Haldenhof
Fam. Eberhard und Renate Breitling

Hofladle

Selbstbedienung!

Geld bitte in Kiisslefdeckel, Dose.
Tel. 0172 8406325

?ﬁmna/ /Vafw/mé /Lﬁ‘f ﬁ/efz.




DIE ERDLOCHKUHLUNG FUR DEN GARTEN

KUHL. STROMLOS. GENIAL.

BOERGOAOE®

Kiihles Bier mit echtem WOW-E ffekt.

Einfach in den Boden einlassen, Getranke einsetzen und die naturliche Erdkiihlung nutzen - ganz ohne
Strom.

BIS ZU 16 HALBLITER-FLASCHEN DAS GANZE ) AHR NUTZBAR

J e nach Modellvariante. Zusatzlich gibt es 8er, 12er Angenehm gekuhlte Getranke im Sommer; im Winter
und 20er Varianten. schiitzt die Erdlagerung vor Kalte.

FUR FAST J EDES GETRANK CLEVER BIS INS DETAIL

Biegbare Alu-Halter fiir 0,25 bis 0,5 Liter - Flasche, Integrierter Flaschendffner inklusive
Glas, PET oder Dose. Kronkorken-Fangmagnet.

MADE IN GERMANY EINFACHE INSTALLATION
Handarbeit mit hochwertigen Materialien und Mit einem Hand-Erdlochbohrer in der Regel schnell
rostfreiem Metallgestell. eingebaut. Bohrer-Verleih verfiigbar.

JETZT ENTDECKEN & KAUFEN
www.biersafe.de

Tel. 02361 9917 482 | info@ biersafe.de



Naturfiihrer e.V.

Natur erleben. Verstehen. Schiitzen.

Die Heckengau-Naturfiihrer zeigen lhnen
die Vielfalt unserer Heimat.

% WER WIR SIND

Wir sind zertifizierte Natur- und
Landschaftsfiihrer aus der Region.

Mit Herz, Fachwissen und Begeisterung
bringen wir Menschen die Natur

des Heckengdus naher.

ﬂ WAS WIR TUN

Gefiihrte Wanderungen und Exkursionen
fiir Gruppen, Vereine und Unternehmen

e Themenvielfalt: Natur, Kultur,
Geschichte, Streuobst, Krauter,
Geologie u.v.m.

o Wissen vermittelh, Zusammenhénge
erkldren und zum Staunen einladen

* |ndividuell geplant und auf Ihre

Gruppe abgestimmt
—F e o -
EXKLUSIV DAZUBUCHEN: - Ideal fir Gruppen und
NATURFUHRUNG ZUR SCHNAPSWANDERUNG ' organicierte Ausflige!
Machen Sie Ihre Schnapswanderung zu [ & Individuell buchbar fiir Gruppen
. ; und Vereine

einem besonderen Erlebnis!

" Ergénzt lhre Schnapswanderung
Unsere Naturfiihrer begleiten lhre Gruppe um wertvolles Naturwissen
auf einem Abschnitt der Route und geben ' Regional. Authentisch. Nachhaltig:

spannende Einblicke in Natur, Landschaft [ |
und Geschichten entlang des Weges. R

Kontaktieren Sie uns:
kontakt@heckengaeu-naturfihrer.de
Weitere Touren zur offenen Anmeldung
und alle Informationen finden Sie unter www.heckengaeu-naturfuehrer.de




Beteiligte Schnapswander-Enthusiasten:

haldenhof

MAIL: Breitling.haldenhof@t-online.de

A—rI‘JIZQINGEN

i3
Hecken-g';:‘\

Naturfiihrer e.v.
WEB: www.Heckengaeu-Naturfuehrer.de

WHISKY & GIN /-
AUS DER

AV
“gau-®1°
WEB: www.Heckengdu-Brennerei.de

Baden-Wiirttemberg

MINISTERIUM FUR LANDLICHEN RAUM
UND VERBRAUCHERSCHUTZ




